LA RECETTE DU ROSTI - TARTIFLETTE

Durée de préparation : 30 minutes environ

INGREDIENTS POUR 2 PERSONNES

1 Résti a partager du Traiteur Schneider
1/2 reblochon

1 oignhon

759 de lardons

LA PREPARATION :

Préchauffer le four a 220°

Mets le Rosti au four pour le préchauffer et le gratiner Iégerement (si besoin mets la
fonction grill)

Pendant ce temps fais revenir les lardons et I'oignon émincé a la poéle.

Découpe ton reblochon en tranche.

Sors le Roésti du four, déposes-y les lardons et oignons, puis recouvre de reblochon.

Remet le plat au four jusque le fromage soit fondu en chaleur tournante.

Si tu veux faire griller le fromage, mets la fonction grill quelques minutes a la fin de la
cuisson.

ACCORD METS ET VINS D'ALSACE :
Accompagne cette recette d'un verre de Riesling ou de Pinot Noir.
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